CATALAGO

PEDRAS PARAISO




Beneficios

da Pedra Sabao

Naturalmente antiaderente

Resistente a temperaturas de até 1000°C
Absorve e libera o calor lentamente

Nao altera o sabor dos alimentos

Facil de lavar

Libera calcio, magnésio, ferro

e manganés minerais benéficos

ao organismo humano \
Indicada a vegetarianos |

e veganos
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PANELA TRADICIONAL

TAM LITROS

P 0,8
M 1,5
G 3,0
GG 3,6

PANELA DE PRESSAO

TAM LITROS
UNICO 3,6
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PANELA BAIXA

(Produto sob encomenda)

TAM LITROS
UNICO 1,7

PANELA BOJUDA

TAM LITROS
P 1,5
M 3,0
G 3,6
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FORMA DE PIZZA

TAM CM
MINI 21 Cm
P 25 Cm
M 29 Cm
G 36 Cm
PROLOVEIRA
TAM CM

UNICO 23cm
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GRELHA DE CARNE
RETANGULAR

TAM CM
UNICO 29CM

GRELHA DE CARNE REDONDA

TAM CM

MINI 21CM
P 25CM
M 29CM

G 36CM
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RECHO / RECHAUD / FOGAREIRO

TAM CM




FRIGIDEIRAS
(USO EM FORNO E FOGAO)

TAM CM
M 18X4CM
G 22X4CM

ASSADEIRAS
(USO EXCLUSIVO EM FORNO)

TAM CM
P 18X5CM
M 27/X5CM
G 31X5CM




PETISQUEIRA
(PRODUTO SOB ENCOMENDA)
TAM M
P 22CM

G 28CM

CM
13X20CM
20X32CM

25X42CM
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AFIADOR DE FACAS

TAM M
M 18X4CM
G 22X4CM

MANTEGUEIRA

(PRODUTO SOB ENCOMENDA)

TAM
UNICO




FILTRO

(PRODUTO SOB ENCOMENDA)

TAM LITROS
6 LITROS
10 LITROS
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— mesa posta

MOLHEIRA
TAM ML
UNICO 80

CUMBUCAS PARA CALDO

TAM ML
UNICO 80




- mesa posta

PRATO RASO / SOUSPLAT

(PRODUTO SOB ENCOMENDA)

TAM CM
P 18CM
M 22CM
G 26CM
GG 30CM

PRATO FUNDO / SALADEIRA

(PRODUTO SOB ENCOMENDA)

TAM CM
M 18X4CM
G 22X4CM




— mesa posta

PRATO HAMBURGUER

(PRODUTO SOB ENCOMENDA)

TAM CM
UNICO 26CM

PRATO RISOTO

TAM CM
M 22CM
G 26CM




- mesa posta

BANDEJA / PRATO
(PRODUTO SOB ENCOMENDA)
TAM CM
P 20X15
M 30X10
G 30X20

TABUA RETANGULAR

TAM CM

P 25X7CM
DETALHE DO PE M 30X10CM

G 35X15CM




_Informacoes
Importantes

T

=
=
(CD)
®)



A pedra sabao e uma materia

SO b re a prima natural e, por isso, e normal

~ apresentar pequenas variacfes de
pedra sabao tracos e tonalidades. Mesmo que
0s produtos possuem otima
padronizacao, ainda podem
apresentar variagcoes de medidas
em relacao aos dados aqui
apresentados.

Os produtos sao enviados em sua cor
natural, cinza claro.

Alguns produtos como, pratos, bowls,
molheiras, cumbucas, tabuas e rechos nao
tem obrigatoriedade de cura e pode ser
feita de acordo com a vontade do cliente.
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Cuidados e Para escurecer as pecas, basta
S untar as pecas com um pouco de
d u ra bl | ld a d e 0leo ou azeite de sua preferéncia,
deixando descansar por trés horas.
| ApOs esse periodo, lave a peca e
utilize-a normalmente, pois, esse

produtos nao precisam de
tratamento termico.

Os produtos que vao ao fogo ou forno
necessitam do procedimento de “cura”
com tratamento térmico, para selar a
pedra e aumentar sua resisténcia. O
tratamento térmico deve ser feito de
acordo com o indicado no manual que
acompanha cada produto que tenha esta
necessidade.

\\
OBS: A producao dos produtos em pedra
sabao é semi-industrial e em escala alta.




Para evitar possiveis rachaduras
devida a contracao e dilatacao

SO b re a da pedra, é indispensavel nao

bs submeter a peca a mudancas

pedra sa o brutas de temperatura, porisso,

aqueca sempre a peca

conforme a especificacao individual;

espere até esfriar

antes de lava-la; nao coloque a peca
quente em superficies frias.

A durabilidade e integridade da
pedra sabao depende de uma
simples precaucao:

EVITAR CHOQUES TERMICOS.
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Cuidadose
durabilidade

O tratamento inicial da
pedra serve para condicionar
a peca para seu uso no forno
e chama. Nao é garantia
contra quebras

posteriores devido o uso
incorreto.

Os utensilios de pedra sabao podem ser facilmente lavados a mao

ou na maquina de lavar louca.

Para lavar, bastam esponja, dgua e sabao.

Evite o uso de produtos abrasivos. Apesar de
sua cor natural, propriedade antiaderente, a
pedra sabao nao é como teflon. Caso algum
residuo de alimento fique grudado na peca,
sera suficiente molha-la em agua por dez
minutos para que solte sem esforco. \
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